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Moisés Caballere durante su cata en la Escuela de Hosteleria Isla Antilla

La Escuela del Aceite continia llevando la cultura
del aceite por todo el territorio nacional

La Denominacion de Origen Estepa sigue apostando por ensefiar a los
consumidores en qué consiste la calidad de un virgen extra

| proyecto de Escuela del Aceite de |a Denominacidn de

Origen Estepa sigue consolidandose cada afio y cada
“ campafia son mds las Escuelas de Hostelerfa y Asociacio-
nes de diferente indole las que acuden a la entidad para que susre-
presentantes les formen en materia de aceite de oliva virgen extra.

Tadas los expertos del sector, los que apuestan realmente por la
calidad, aconsejan llevar a los consumidores la cultura del aceite
para que éstos opten cada vez mds por aceites de calidad. Porello,
la Denominacidn de Origen Estepa es de las mas activas de nuestro
pals gracias a su proyecto “Escuela del Aceite”, Desde el dltimo nii-
mero de la revista nuestra entidad ha ofrecido catas en las Escuelas
de Hosteleria de Sevilla, Benahavis, Ciomijas o Isla Antilla, entre
otras, ademds de atender a pablicos de diferente procedencia na-
cional en internacional.

Uno de los asistentes a nuestras catas
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fesional de amplia y destacada trayectgrla en el sectoragricola. Alfredo Garcia releva a Edliaf
rez tras 23 anos al frente de una dcﬁ'a ‘cooperativas mas prestigiosas del mundo: D.0.PEstepa en la Escuela de Hostelerd= de Savilla
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Un alumno consulta sus dudas durante la charla de la Juan Martinez, Perito de San José de Lora de Estepa, atendid junto a la

D.0.P.Estepa productores chinos admiradores de nuestros aceites
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